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En Piso Cuatro cuidamos la preparación de nuestros platillos crudos y semicrudos, cumpliendo los estándares de higiene a �n de evitar enfermedades por el consumo 
de éstos, es de exclusiva responsabilidad de quien los consume. Favor de informar al personal si padece una alergia provocada por alimentos. 

Precios en moneda nacional (incluyen IVA).

POSTRES(140gr)

FUJI MATCHA. 
Fondant de chocolate blanco con cremoso relleno 
de matcha y lychee.

MÁRMOL DE CHOCOLATE CON CARAMELO. 
Esfera de chocolate semiamargo y blanco, rellena 
de mascarpone, frutos rojos y nueces bañada en 
salsa de caramelo.

VOLCÁN DE CHOCOLATE CON FRUTOS DEL 
BOSQUE. 

Bomba de chocolate con centro líquido, frutos rojos, 
helado de vainilla y cocoa.

FRANGIPANE DE COCO CON MIEL AL 
CARDAMOMO.

Bizcocho de almendras, coco, cremoso de 
mascarpone y miel especiada.

CARAJILLO FLAMEADO CON LICOR 43.
Brownie de chocolate casero, mix de frutos rojos, 
helado de vainilla y terminado en mesa con Licor 43.

CHEESECAKE DE GUAYABA.
Versión fría con queso y cubierto de gelatina 
de guayaba y frutos rojos.

STRUDEL CON HELADO DE VAINILLA. 
Clásica receta al horno acompañada de helado
de vainilla.

MENÚ PARA NIÑOS
SOPA FIDEO. (200 ml)

Deliciosa sopa a base de frescos jitomates 
y cilantro.

TACOS DE ARRACHERA CON GUACAMOLE. 
(120 gr)

Orden de 3 piezas con jugosa arrachera, frijoles 
y toque de guacamole.

HAMBURGUESA CON DOBLE QUESO 
Y TOCINO. (150 gr)

Deliciosa carne con queso al horno, servida en pan 
brioche y tocino, acompañada de papas a la 
francesa.

FARFALLE ALFREDO CON PUNTAS DE FILETE. 
(150 gr)

Pasta corta servida en cremosa salsa y coronada 
con suave �lete de res.
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